Marguerita
Calzone
Reine

Chef

4 Saisons
Napolitaine
Gianni
Marcello
Marius
Calabrese
Paolo
Campione
Italia

Del Pizzaiolo
Lolla
Umberto

Végétarienne

Végan

Duffy
Guémené
Savoyarde
Adrianno
Chicken
Gaga

LA VIA ROMA

Larte des pizzas

Tomate, mozzarella, olives, tomates confites

Tomate, mozzarella, jambon, ceuf

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives

Tomate, mozzarella, chorizo, ceuf

Tomate, mozzarella, champignons, artichauts, tomates confites, basilic
Tomate, mozzarella, anchois, olives, capres, tomates confites, basilic
Tomate, mozzarella, jambon, oignons, ceuf

Tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola

Tomate, mozzarella, chorizo, poivrons, ceuf

Tomate, mozzarella, oignons, poivrons, merguez,ceuf

Tomate, thon, oignons, creme fraithe, mozzarella,tomates confites
Tomate, champignons, mozzarella,sauce bolognaise

Tomate, champignons, mozzarella, aubergines, olives, basilic
Tomate, mozzarella, poivrons, thon, chorizo, jambon, artichauts, ceuf
Tomate, mozzarella, tomates confites, poivrons, persillade, coppa
Tomate, mozzarella, champignons, ceuf, coppa

Tomate, mozzarella, champignons, pommes de terre, oignons,
tomates confites, poivrons, aubergines, artichaut, basilic

Tomate, champignons, pommes de terre, oignons,
tomates confites, poivrons, aubergines, artichauts,basilic, olives

Tomate, champignons, mozzarella, chévre, noix, magret de canard, persillade

Tomate, mozzarella, andouille, pommes de terre, lardons, oignons, creme fraiche

Tomate, oignons, lardons, pommes de terre, reblochon, créme fraiche, jambon de pays,mozzarella
Tomate, oignons, mozzarella, saumon fumé,créme fraiche

Tomate, poivrons, oignons, merguez, poulet, mozzarella, basilic

Tomate, champignons, gorgonzola, poires, mozzarella, coppa, mignonnette

Calzone saumon Saumon Chévre, champignons, mozarella, creme fraiche

Luciano curry
Pescatore
Jacomo

Capri

Félicita

L'Imprévue

Nulle part ailleurs

Bella Vita
Thomas

Lina

Fond créme, oignons, poivrons, pommes de terre, curry, volaille, mozzarella
Tomate saumon, crevettes exotiques, persillade, noix de St-Jacques, tomates confites
Tomate, mozzarella, coppa, noix de St-Jacques, creme fraiche

Tomate, mozzarella, champignons, noix de St-Jacques, persillade, tomates confites

Tomate, mozzarella, champignons, tomates confites,
crevettes exotiques, noix de St-Jacques, sauce vin blanc persillé

Tomate, mozzarella, champignons, gorgonzola, coppa, carpaccio de beeuf, persillade

Tomate, mozzarella, oignons, champignons,
Gorgonzola, pommes de terre, noix de St-Jacques,chorizo, persillade

Fond creme, Champignons, chévre, mozzarella, saumon fumé, sauce vin blanc persillé
Tomate, mozzarella, tomates confites, champignons, saumon fumé, noix de St-Jacques, persillade

Fond créme, oignons, noix de St-Jacques,champignons, andouille, origan

Autres suppléments

Suppléments

St-Jacques, saumon, crevettes exotiques, magret, carpaccio de beeuf, poulet, steak haché




- LAVIA RUMA

Earte du restaurant

LES BURGERS

Burger Viande - Garniture Frites,
Steak haché, tomate, oignons rouges, mozzarella, béarnaise

Burger Poisson - Garniture Frites
Saumon fumé, tomate, oignons rouges, mozzarella, créme ciboulette

Burger Poulet - Garniture Frites
Poulet, oignons rouges, tomate, mozzarella, huile basilic

Burger Végétarien - Garniture Frites
Ketchup, oignons rouges, tomate, champignons, aubergines, mozzarella

VIANDES

Escalope de veau a la créme champignons 17,00 | Bococcini -Escalope de veau, jambon blanc,
Escalope de veau marsala, creme 17,00 mozzarella, creme 18,00
Escalope de veau gorgonzola, créme 17,00 | Scala - Escalope de veau, gorgonzola,

Milanaise -Escalope de veau panée 15,50 coppa, créme 18,00

Bolognaise -Escalope de veau panée, Piéce du boucher

Jambon, fromage, bolognaise 19,00 | Sauce au choix : béarnaise, poivre, gorgonzola 18,00

Viande UE ou FR- Toutes nos viandes sont garnies de tagliatelles, frites, poélée de légumes ou sa-
lade verte

PATES

Bolognaise Boeuf, tomate

Carbonnara Lardons, champignons, crémes, oeuf

La Compostelle St-Jacques, champignons, Noilly prat, creme

Saumon Saumon, creme, champignons, oignons rouges

Al Nonno Poulet, oignons, champignons, créme

Amatriciana Lardons, oignons, sauce tomate, créeme

Tifosi Poulet, gorgonzola, champignons, créme

Lasagne Bolognaise Salade verte

Poélée de St Jacques et crevettes exotiques, persillade accompagnée de frites ou de tagliatelles

SALADES

Salade verte

Salade Seguin et sa Coppa Salade, pommes [fruit], toasts de chévre chaud et miel, noix, coppa

Salade Campagnola Salade, crodtons, lardons, tomates, pommes de terre, gorgonzola

Salade Norvégienne Salade, tomates, champignons, oignons rouges, saumon fumé, crevettes exotiques

Salade Poulet Salade, tomates, poulet émincé, pignon de pin, huile basilic, copeaux de parmesan

NOS SPECIALITES DE GALETTES

Paysanne Andouille, emmental, ceuf, salade, champignons

Tartiflette Pommes de terre, lardons, reblochon,emmental,oignons, créme
Trois fromages Emmental, chévre, gorgonzola, salade verte,noix

Seguin Tomates cuisinées, chévre, coppa,emmental, miel, salade verte
Camembert Emmental, camembert, poulet, oignons, creme, salade verte
Figaro Confiture de figues, chévre, emmental, magret de canard, salade verte
Océane Champignons a la créme, St-Jacques Noilly

Nordique Saumon fumé, emmental, pommes de terre, creme

LES COMPLETES

Galette beurre 3,00 Galette jambon cru, eceuf, emmental
Galette jambon, ceuf, emmental 8,00 Galette andouille, ceuf, emmental

GRATINS AU FEU DE BOIS

Ceeurs d’artichauts gratinés Jambon, bolognaise, fromage, salade verte
Aubergines gratinées Jambon, bolognaise, fromage,salade verte
Tartiflette Pommes de terre, lardons, oignons,créme,reblochon,salade verte, jambon de Pays, coppa

ASSIETTE DEFRITES




Panna cotta
~ Créemebrilée

= cté qonroanE
_ Papagourmand




BIERES

25cl

PLAT DY JOUR 10,90

(Voir ardoise)

Uniquement les midis, du lundi au vendredi, sauf samedi et jours fériés . . .
Biere de saison pression

Biére blonde pression
Biére abbaye pression
Nastro Azzuro

4,00
3,50
4,00

FORMULE DY JOUR

(Voir ardoise)

13,90
BOISSONS

33cl

Uniquement les midis, du lundi au vendredi,sauf samedi et jours fériés

Eau plate

Eau gazeuse

Jus d’orange/pomme/ananas
Limonade / Cola / Orangina
Sirop Teisseire

3,50
3,50
3,50
1,00

CIDRES
Cidre Val de Rance Brut ou Doux 75cl/ 11,00
Pichet La Bolée /3,00 - 50cl/6,00- 1L/ 9,00

HENY BAHBING 9,00

Jusqu'a 12 ans

Pizza (tomate, fromage, jambon]
Pates (Bolognaise, Carbonara),
Steak haché frites,
Galette compléte

Glace (2 boules)
Crépe
Soda ou jus de fruit

APERITIFS

MARTINI (rouge ou blanc)
SUZE

PORTO

RICARD

SANGRIA

KIR ITALIEN

KIR VIN BLANC

COUPE DE PROSECCO
KIR ROYAL ITALIEN
MARSALA

AMERICANO

WHISKY

WHISKY ABERLOUR
WHISKY JACK DANIELS
WHISKY DECOUVERTE
RHUM DON PAPA
RHUM DIPLOMATICO
RHUM DECOUVERTE

CAFES

Café gourmand
Café ou déca

COCKTAILS

MOJITO AVEC ALCOOL 8,00
SANS ALCOOL 7,00

Rhum (4cl), sirop de sucre de canne,eau gazeuse,

8,00
7,00

7cl 3,50
4cl 3,50
7cl 3,50
2cl 3,50
30cl 3,50
12cl 3,50
12cl 3,50
12cl 5,00
12cl 5,50
7cl 3,50
12cl 4,50
4el 4,50
4cl 6,00
4cl 6,00
4cl 8,00
4cl 8,00
4cl 8,00
4cl 8,00

CAVE A VIN
e —

ITALIENS IR

Verre Bouteille

glace pilée, menthe fraiche, citron vert

PLANTEUR AVEC ALCOOL
SANS ALCOOL

Mélanges de jus de fruits exotiques

Bardolino di lorenza 4,50€ 21,00€

Veneto pinot grigio 23,00€
Chianti mario primo 26,50€
Primitivo jonico 26,50€
avec un trait de grenadine, Rhum (4cl)

PINA COLADA
SANS ALCOOL

Rhum (4cl), jus d’ananas,et coco

SPRITZ 30cl
TI PUNCH

Venezia pinot nero pizzolato 28,00€

8,00
7,00

7,00
7,00

Venezia chardonnay pizzolato 26,50€

FRANGCAIS W

Chenin privilege

Cotes de gascogne

oile de beauté san pieru
Cotes de provence

Chinon petit pain aux raisins

Cotes du rhone village

DIGESTIF3
4cl /5,00
Calvados, Amaretto, Marie Brizard,

PETILLANTS

Champagne

Cappuccino
Café créme
Irish coffee
Thé
Infusion

Peppermint, Armagnac, Cognac,
Limoncelo, Baileys, Get 27, Get 31

Prosecco

Rouge ou Rosé

VINS DU MOIS

Verre

4,50€

50cl

14,50€

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération.

Bouteille

19,00€




